4

ETLAP

24

Hideqg eloételek:

1, Tatarbeefsteak friss zoldségekkel 6500 Ft
2, Inyenc saldta 3800 Ft

(jércemell csikok, saldta, répa, sonka, tojas, paradicsom, fiistdlt sajt,
kukorica, Oliva olaj, borecet)

Leveseink:

3, Falusi tydkhdsleves csigatésztaval 1900 F+
4, Orjaleveses fazék 1900 F+
5, Tarkonyos borjiragu leves 2000 Ft
6, Bakonyi betyadr leves 2000 Ft
7, Madrvanysajtos poréhagyma leves szezadmmagos cipoban2000 Ft
8, Meggykrém leves vanilia fagylalttal 1900 Ft

Meleq eloételek:

9, Veldrézsak rantva siiltburgonyaval 3600 Ft
10, Rostonsiilt baconba gongydlt fetasajt grillezett 3600 Ft
paradicsommal és lapon siilt burgonyaval



Kemencés ételeink:

11, Kemencés sertéscsiilok Pékné modra 4900 Ft

12, Bakonyi kemencés csiilok, tirds csusza dgyon siitve 4900 Ft

13, Sziireti kemencés csiilok Kofa burgonyaval 4900 Ft
cserépedényben siitve

14, Két személyes csiiloktdl 11000 Ft

(sziireti csilok, Pékneé csiilok, lyoni hagymaval)

Tarcsan siilt ételeink:

15, Lakomas fatal 6100 Ft
(borsos-mustdros tarja, roston csirkemell, karajszelet roston, siilt
velovel, kakastaréj, steak burgonydval, vegyes savanylsdggal tdlalva)

16, Tejfolos sajt alatt siilt fokhagymas 4900 Ft
tarja parasztos kdrettel

17, Péacolt sertéstarja borsmartassal 4900 Ft
rantott hagymaval és korong burgonyaval

18, Baconnal és camemberttel t6lt5tt jércemell 4900 Ft

roston siitve, hercegné burgonydval és
afonyaval t6lt6tt barackkal

19, Baconba géngydlt csirkecombok 4900 F+t
fistolt sajtmartdssal, grill burgonyaval



Magyaros ételeink:

20, Bogrdcsgulyas, hazi lepénnyel 2500 Ft
21, Babgulyds 2500 Ft
22, Marhaparkalt sosburgonyaval, vagy galuskaval 4900 Ft

Hunqgarikumok:

23, Toltott borda Gorgey modra sajtos vitaminsalataval 4900 Ft
és steak burgonyaval
(baconnal, poréhagymaval, fiistélt sajttal toltott sertésborda rantva)
24, Mangalica sziizérmék baconba géngydlve 6100 Ft
parasztos lecsdoval korong burgonyaval
25, Jérce roldd Széchenyi modra hercegng burgonyaval 7200 Ft
(jércemell libamdjjal és baconnal téltve, tejszines gombamartdssal)
26, Bélszin java Batthyany mddra 1100 Ft
rostélyon siilt zéldségekkel

(roston siilt bélszin java, roston siilt libamdjjal és ropogosra siilt
hagymakarikakkal)



Konyhafonok ajanlata:

27, Kert tal két személyre 11000 F+
(rantott gomba, rantott sajt, Erdélyi harcsafilé, sertésflekken,
Cordon Bleu, csirkemell parizsiasan, baconba géngyélt csirkemell,
siltburgonya, rizs és paroltzéldség korettel )

28, 6rill tanyer 7100 F+
(roston libamadj, roston karaj, roston csirkemell, grill kolbasz, siilt
bacon, grill burgonya, sonkas sajtos vitamin salata)

29, Veldvel toltott sertéskaraj fliszeres cikkburgonyaval 4900 F+

30, SISTERGOS szdrnyas randevii krokettal 7100 Ft
és snidlinges pecsenyelével
(omlos kacsacomb, baconba géngydlt jércemell, roston libamaj)

31, Betyar fatadl bugaci saldtaval és steak burgonyaval 6600 Ft
(roston silt tarja velds csirkemdjas raguval, kakastaréjjal tdlalva és
kolbasszal, csiilokkel, baconnal és fiistélt sajttal t5ltGtt csirkemell
rantva)

32, Velencei jércemell joghurtos friss saldtaval 4900 Ft
(Rostonsiilt jércemell paradicsom karikaval és camemberttel)

33, Csirkemell steak grillezett barackkal, afonydval és 4900 Ft
camemberttel siitve, burgonya piirével

34, Jercemell csikok sajtos mandulds kdntdosben 4900 Ft
joghurtos friss salétaval

35, Omlés kacsacomb vele siilt gyiimalcsékkel, 6100 Ft
burgonyapiirével és padrolt kdposztaval

36, Kemencében siilt kacsacomb kakukkfiives 6100 Ft
z6ldségekkel és krokettal

37, Fokhagymads flekken mustaros hagymaval, 4900 Ft

steak burgonyaval



38,

39,

Szarnyas fatal két személyre 11000 Ft
(baconos csirkecomb filé, parizsi csirkemell, rantott csirkemell,
kacsacomb, feta sajt roston siitve, grillen siilt gomba, grill
burgonyaval, kapros joghurtos éntettel és parolt kaposztaval)

Zsivany tarisznya steak burgonyaval 4900 Ft

és bugaci salataval
(kolbdsszal, csiilokkel, baconnal és fiistélt sajttal t6lt5tt csirkemell

rantva)

Halas ételeink:

40,

41,
42,
43,

44,
45,

Roston siilt harcsa gorég saldtdval és rantott 4900 Ft
hagymakarikakkal

Harcsapérkslt galuskaval 4900 Ft
Mandulds pisztrang burgonya piirével 6100 Ft
Erdélyi pisztrang tejfdllel, baconnal 6100 Ft
és sajttal siitve petr.burgonyaval

Harcsacsikok réantva friss joghurtos salétaval 4900 Ft
Halas tdl 2 személy részére 11000 Ft

(erdélyi pisztrdang, rantott harcsa, roston harcsa, harcsa csikok Orly
modra, rantott hagymakarikakkal, gordg salataval és petrezselymes
burgonyadval)

Vegetarianus ételeink:

46,

47,
48,

Vegetarianus vegyes tal 4900 Ft
(rantott hagymakarikdk, rantott sajt, gomba Orly,grill zéldség)

Harom sajtok grillen siitve, serpenyds zéldségekkel 4900 F+
Fiiszeres fetaval t6lt5tt padlizsan rantva, 4900 Ft

silt burgonyadval és joghurtos salataval



Gyerekek kedvencei:

49, ,Mosnster Barbie” kedvence 3300 Ft
(tejszines gombads csirkemell hercegng burgonyaval)

50, . Spiderman” titkos étele 3300 Ft
(rantott csirkecomb siiltburgonyaval)

51, ,Batman” spagettije 3300 Ft

(bolognai spagetti trappista sajttal)

Salatdk:

52, Salata kivansdg szerint 1600 Ft
(paradicsom, uborka, kdposzta, csemegeuborka, ecetes almapaprika)

53, Fokhagymds tejfélos uborkasalata 1600 Ft

54, Gordg paraszt saldta 2800 Ft

55, Vegyes salata 1600 F+

56, Oszibarackbefstt 1600 F+t

Desszertek:

57, Rakoczi taroés palacsinta 2150 Ft

58, Zserbo palacsinta 2150 Ft

59, Kemencés turos palacsinta 2150 Ft

60, Madkos guba gyiimdlcsokkel 2150 Ft
vaniliamartassal kemencébe siitve

61, Mdkos meggyes liityi 2150 Ft

(tejben aztatott rakott kaldacs, meggyel, makkal, vaniliakrémmel és
vanilia fagyival)

62, Kertkehely 2150 Ft
(somléi galuska, rumos meggy, gesztenyepiiré, vanilia fagyi)
63,"Tiiz és jég“kehely 2150 Ft

(karamellizalt bandn, vanilia fagyi, tejszinhab)



Jo étvagyat kivanunk mindenkinek: Hajagos Tibor mesterszakacs
Daké Janos 20/261-1858
Koronics Péter
Bencsik Bernadett
Patkos Richard
Utasi Tamds
Bogdromi Zséfia Luca
Torék Richard

Kecskemét, 2023. oktéber O1. Uzletvezet6: Daké Janos

Tel: 06/76-494-744

Uzemeltets: HATAGOS-KODA KFT.
6000 Kecskemet, Kullai kéz 2

www.kertetterem.hu

Az Etelek elvitele esetén 150 Ft csomagoldsi dijat szdmitunk fel
ételenként!


http://www.kertetterem.hu/

